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COMMUNIQUÉ DE PRESSE 

Moulins, le 10 mars 2023 

Le Département propose un bac pro cuisine en partenariat avec IFI 03 dès la rentrée 

prochaine. 

Dès la prochaine rentrée, l’Allier proposera un bac pro cuisine original s’appuyant sur le savoir-faire 

historique de IFI03 et des chefs cuisiniers - agent du conseil départemental -  des collèges 

bourbonnais. Les 24 et 25 mars prochains, le Département présentera la nouvelle section « bac pro 

cuisine, option cuisine collective », lors des journées portes ouvertes de l’Institut de formation 

interprofessionnel de l’Allier (IFI 03). 

Le Conseil départemental s’associe avec l’Institut de formation interprofessionnel de l’Allier (IFI 03) 

pour proposer en apprentissage un bac pro cuisine option cuisine collective qui sera donc orienté vers 

la restauration collective. L’ouverture de la nouvelle section est programmée dès la prochaine rentrée 

en septembre. S’adressant aux 15-29 ans, elle aura pour particularité de proposer de nombreux cours 

pratiques dans des cuisines des collèges de l’Allier. Le programme permettra aux jeunes de se 

familiariser aux matériels et aux techniques de confection de repas en grande quantité.  

Pour le conseil départemental, à l’heure où les départs à la retraite vont se multiplier et face à la 

pénurie de main-d’œuvre, cette formation sur-mesure lui offre une opportunité de voir arriver sur le 

marché du travail des jeunes personnes qualifiées. 

Pour les jeunes étudiants, passionnés de cuisine mais souhaitant trouver l’équilibre entre leur vie 

professionnelle et personnelle, c’est l’occasion de mettre un premier pied dans un secteur qui recrute 

et qui propose des conditions attractives : travail du lundi au vendredi, horaires de travail adaptés, 

ergonomie du matériel et des locaux, repos le week-end, vacances scolaires, etc. 

Afin d’ouvrir, cette nouvelle formation doit séduire au moins 8 élèves. Concernant le maître 

d’apprentissage, de nombreux cuisiniers du Département se sont déjà portés volontaires pour 

partager leur passion du métier.  

Journées portes ouvertes 

Les 24 et 25 mars, le Département présentera la nouvelle section bac pro cuisine option cuisine 

collective lors des journées portes ouvertes de l’Institut de formation interprofessionnel de l’Allier (IFI 

03). Les visiteurs pourront non seulement découvrir les locaux du centre, leurs futurs formateurs, des 

apprentis mais aussi des représentants des cuisines des collèges de l’Allier.  

Plus d’infos : 04 70 35 13 50 - ifi03.fr  

 …Pour aller plus loin…Focus sur la restauration collective des collèges Bourbonnais 

● 2 millions de repas confectionnés chaque année dans les cuisines des restaurants scolaires ; 

● 12 500 repas servis par jour (sauf le mercredi) ; 

● 33 restaurants scolaires autonomes de la collectivité ; 

● 150 cuisiniers et agents polyvalents. 
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